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 ﴾بِسْمِ اللّوِ الرَّحْمَنِ الرَّحِيمِ  ﴿
In the Name of Allah, the Merciful, the Most Merciful  

 [59] Say: 'Have you considered the 
provision that Allah has sent down for you, 
and some you have made unlawful and 
some lawful? ' Say: 'Has Allah given you 
His permission, or do you forge (falsehood) 
against Allah? ‘ 
[32] Say: 'Who has forbidden the 
adornment that Allah has brought for His 
worshipers and the good provision? ' Say: 
'They are in this life for those who believe, 
and purely theirs on the Day of 
Resurrection. ' As such We distinguish the 
verses to people who know.  
 
[157] He will make good things lawful to 
them and prohibit all that is foul. 
 

 مِّنْوُ  فَجَعَلْتُم رِّزْؽٍ  مِّن لَكُم اللّوُ  أَنزَؿَ  مَّا أَرأََيػْتُم قُلْ 
 ْـ لَكُمْ  أَذِفَ  آللّوُ  قُلْ  وَحَلَالً  حَرَامًا   اللّوِ  عَلَى أَ

 ﴾59﴿ تػَفْتػَرُوفَ 
 

 َـ مَنْ  قُلْ   لِعِبَادِهِ  أَخْرَجَ  الَّتِيَ  اللّوِ  زيِنَةَ  حَرَّ
 فِي آمَنُواْ  لِلَّذِينَ  ىِي قُلْ  الرِّزْؽِ  مِنَ  وَالْطَّيِّبَاتِ 

نػْيَا الْحَيَاةِ   نػُفَصِّلُ  كَذَلِكَ   الْقِيَامَةِ  يػَوْ َـ خَالِصَةً  الدُّ
 ﴾32﴿ يػَعْلَمُوفَ  لِقَوْ ٍـ الآياَتِ 

 
ُـ عَلَيْهِمُ  وَيُحِلُّ لَهُمُ الطَّيِّبَاتِ وَيُحَرِّ

 ﴾157﴿الْخَبَآئِثَ 
 
 



 
 

 ﴾بِسْمِ اللّوِ الرَّحْمَنِ الرَّحِيمِ  ﴿
In the Name of Allah, the Merciful, the Most Merciful  

 [ 64] It is Allah who has given you the earth 
as a fixed place, and the heaven for a 
canopy. He has shaped you and made you 
fine images, and provided you with 
goodness. Such is Allah, your Lord. 
Blessed be Allah, Lord of all the Worlds. 
 

[88] Eat of the lawful and good things with 
which Allah has provided you. Have fear of 
Allah in whom you believe. 
 

[116] And do not say what your tongues 
falsely describe 'This is lawful, and that is 
forbidden, ' in order to forge a lie about 
Allah. Indeed, those who forge a lie about 
Allah shall never prosper.  
 
 

 بنَِاء وَالسَّمَاء قػَرَاراً الَْْرْضَ  لَكُمُ  جَعَلَ  الَّذِي اللَّوُ 
 الطَّيِّبَاتِ  مِّنَ  وَرَزقََكُم صُوَركَُمْ  فَأَحْسَنَ  وَصَوَّركَُمْ 

  الْعَالَمِينَ  رَبُّ  اللَّوُ  فػَتَبَارَؾَ  ربَُّكُمْ  اللَّوُ  ذَلِكُمُ 
﴿64﴾ 

 

 اللّوَ  وَاتػَّقُواْ  طيَِّبًا حَلَالً  اللّوُ  رَزقََكُمُ  مِمَّا وكَُلُواْ 
 ﴾88﴿ مُؤْمِنُوفَ  بِوِ  أَنتُم الَّذِيَ 

 

 ىَذَا الْكَذِبَ  أَلْسِنَتُكُمُ  تَصِفُ  لِمَا تػَقُولُواْ  وَلَ 
 ٌـ وَىَذَا حَلَاؿٌ  رُواْ  حَرَا  إِفَّ  الْكَذِبَ  اللّوِ  عَلَى لِّتػَفْتػَ
  يػُفْلِحُوفَ  لَ  الْكَذِبَ  اللّوِ  عَلَى يػَفْتػَرُوفَ  الَّذِينَ 

﴿116﴾ 
 
 



• [5.3] You are forbidden (to consume) the 
dead, blood and the flesh of swine; also 
flesh dedicated to any other than Allah, 
the flesh of strangled (animals) and of 
those beaten, that which is killed by 
falling, gored to death, mangled by 
beasts of prey, unless you find it (still 
alive) and slaughter it; also of animals 
sacrificed on stones (to idols).  

• [173] He has forbidden you the dead, 
blood, and the flesh of swine, also that 
which is invoked to other than Allah. But 
whoever is constrained (to eat) any of 
these, not intending to sin or transgress, 
incurs no guilt. Allah is Forgiving and 
the Most Merciful.  

 ُـ الْمَيْتَةُ  عَلَيْكُمُ  حُرِّمَتْ )  وَمَا الْخِنْزيِرِ  وَلَحْمُ  وَالْدَّ
رَدِّيةَُ  وَالْمَوْقُوذَةُ  وَالْمُنْخَنِقَةُ  بِوِ  اللَّوِ  لِغَيْرِ  أُىِلَّ   وَالْمُتػَ

يْتُمْ  مَا إِلَّ  السَّبُعُ  أَكَلَ  وَمَا وَالنَّطِيحَةُ   ذُبِحَ  وَمَا ذكََّ
 ﴾3﴿ المائدة (  النُّصُبِ  على

 
 َـ إِنَّمَا(  َـ الْمَيْتَةَ  عَلَيْكُمُ  حَرَّ  الْخِنزيِرِ  وَلَحْمَ  وَالدَّ

رَ  اضْطرَُّ  فَمَنِ  اللَّوِ  لِغَيْرِ  بِوِ  أُىِلَّ  وَمَا  وَل باَغٍ  غَيػْ
 (رحَِيمٌ  غَفُورٌ  اللَّوَ  إِفَّ  عَلَيْوِ  إِثْمَ  فَلا عَادٍ 

 ﴾173﴿البقرة
 

 



 
 

 ﴾بِسْمِ اللّوِ الرَّحْمَنِ الرَّحِيمِ  ﴿
In the Name of Allah, the Merciful, the Most Merciful  

 [168] People, eat of what is lawful and 
good on the earth and do not walk in 
satan's footsteps, because he is for you a 
clear enemy.  
 
 
This Quranic verses dignified 
approach to Islam and his eminence 
and maintaining its integrity as 
human resolve and deprived of food 
products. 

 طيَِّباً  حَلَالً  الَْرْضِ  فِي مِمَّا كُلُواْ   النَّاسُ  أَيػُّهَا ياَ
  مُّبِينٌ  عَدُو   لَكُمْ  إِنَّوُ  الشَّيْطاَفِ  خُطُوَاتِ  تػَتَّبِعُواْ  وَلَ 
﴿168﴾ 
 

 منهج الكريمة القرآنية الآيات ىذه توضح
 الإنساف سلامة على وحفاظو وسماحتو الإسلاـ

 .والْغذية المنتجات من ويحرـ يحل فيما
 



حاليا  اللوائح الفنية الخليجية الدتوفرة   
Gulf technical  regulations that are currently available 

Technical Regulations and Standards:  

Preparation of technical regulations and 
standards for halal products and adopt 
granting of certification labels and test 
methods, sampling, labeling and methods 
of product transporting and storage.  

Research and development through the 
preparation of studies and the results of 
laboratory tests in the field of Halal 
products.  

Contribute towards the standardization of 
halal products at the global level. 

 :والمواصفات القياسيةالفنية اللوائح 
القياسية والمواصفات الفنية اللوائح اعداد 

 منح واعتماد الحلاؿ بالمنتجات الخاصة
 وأخذ الفحص وطرؽ والعلامات الشهادات

 النقل وطرؽ البطاقات ووضع العينات
 . والتخزين

اعداد خلاؿ من والتطوير البحث 
 في المخبرية التحاليل ونتائج الدراسات

 .  الحلاؿ المنتجات مجاؿ
القياسية المواصفات توحيد في المساىمة 

 دوؿ كافة  مستوى على الحلاؿ للمنتجات
 . العالم

 



 اللوائح الفنية الخليجية الدتوفرة حاليا  
Gulf technical  regulations that are currently available 

 



تحت التحديثاللوائح الفنية الخليجية   
Gulf technical  regulations that are Under update 

 
 



 الدوليةموائمة الدواصفات القياسية الخليجية للأغذية الحلال مع الدواصفات 
Adapt Gulf Standards for Halal food with international standards 

 

The GSO is currently seeking a 
view to harmonizing the current 
specifications for Halal food with 
international standards however 
GSO is now working on the 
adoption of standards for halal 
food, which was already issued 
and adopted by SMIIC emanating 
from the Organization of Islamic 
Conference(OIC). The Standards 
issued and adopted by SMIIC are 
three . 

 موائمة وبهدؼ حالياً  التقييس  ىيئة تسعى
 مع الحلاؿ للأغذية الحالية المواصفات
 على تعمل اف الشأف بهذا الدولية المواصفات

 صدرت والتي الحلاؿ الْغذية مواصفات تبني
 والمعايير المواصفات معهد قبل من واعتمدت
 منظمة من المنبثق  SMIIC السلامية

  ثلاثة وىي OIC السلامي المؤتمر
 .مواصفات



 
 
 

 OIC / SMIIC 1  ارشادات عامة للأغذية الحلاؿ. 
 OIC / SMIIC 2  ارشادات لجهات اصدار شهادات الحلاؿ. 
 OIC / SMIIC 3  ارشادات لجهات اعتماد جهات اصدار شهادات الحلاؿ. 

 

OIC – SMIIC: 1  GENERAL GUIDELINES ON HALAL FOOD 
 

OIC – SMIIC: 2  
GUIDELINES FOR BODIES PROVIDING   HALAL 
CERTIFICATION  
 

OIC – SMIIC: 3  
GUIDELINES FOR THE HALAL ACCREDITATION 
BODY ACCREDITING HALAL CERTIFICATION 
BODIES 



  مواصفات الحلال وهيئة الدستور الغذائي
HALAL Standard and the Codex Alimentarius Commission 

 
Efforts are currently being made by 
many countries to harmonize 
standards for Halal with Codex 
standards.  
General Guidelines for Use of the 
Term Halal CAC/GL 24-1997 
 
The FAO/WHO Coordinating 
Committee for Near East is currently 
understudying the Updating of Codex 
Standard “General Guidelines for Use 
of the Term Halal” » 
 

  
 

 من الكثير قبل من حالياً  العديدة الجهود تبذؿ
  مع للحلاؿ القياسية المواصفات لموائمة الدوؿ

 . الغذائي الدستور ىيئة مواصفات
 «حلاؿ « مصطلح ستخداـل عامة ارشادات     

CAC/GL 24-1997       
 

 دراسة على الْدنى الشرؽ لجنة تعمل وحالياً 
 ارشادات« للكودكس القياسية المواصفة تحديث

 «حلاؿ « مصطلح استخداـ
 



 Plan Team for Halal Food  للأغذية الحلال الخميجي العملخطة فريق 

 

 المصطلحات والتعاريف –الْغذية الحلاؿ  1
Halal food - Terms and 

Definitions السعودية KSA 

2 
الإدارة لنقل  متطلبات نظاـ: الْغذية الحلاؿ

 الشحنسلسلةخدمات أو /البضائع و

Halal foods - Management 

system requirements for 

transportation of goods and/or 

cargo chain services 

 QATAR قطر

3 
الإدارة  متطلبات نظاـ: الْغذية الحلاؿ

 للتخزين والْنشطة ذات الصلة

Halal foods - Management 

system requirements for 

warehousing and related 

activities 

 QATAR قطر

4 
الإدارة لتجارة  متطلبات نظاـ: الْغذية الحلاؿ

 التجزئة

Halal foods - Management 

system requirements for 

retailing 

 QATAR قطر



الشريعح الإسلاميحركاج الحيوان طثقاً لأحكام اشتراطاخ   
GSO 993:2013 

• Slaughtering according to Islamic 
Shariah:  

The slaughtering ,slaying and butchering 
by a Muslim or Christian/Jew of a 
permissible to be eaten animal for the sake 
of Allah, by using any sharp tool in 
accordance with one of the following 
means: 
• Slaughtering: cutting of the trachea, 

esophagus and jugular veins. 
• Slaying: cutting the point between core of 

the neck and the chest (libah) to the 
beginning of chest. 

• Butchering: the wounding of an 
uncontrolled animal in any part of the 
body, whether a hunted wild animal or 
the wild of tamed animals if found alive, 
it should be slaughtered or slain. 

 

  : (اٌرزو١ح) اٌزواج
 أوٍٗ، ِثاح د١ٛاْ دَ اٌىراتٟ أٚ اٌّغٍُ إ٘ذاس

 تآٌح ػ١ٍٗ؛ اٌّمذٚس غ١ش ػمش أٚ ٔذش أٚ تزتخ

 تئدذٜ ٚذرُ ٚدذٖ، لله اٌمصذ ت١ٕح ِمشٚٔا   ِثادح،

 :تٙا ٠ٚمصذ غ١ش لا اٌرا١ٌح اٌطشق
 ٚاٌّشٞء اٌٙٛائ١ح اٌمصثح لطغ : اٌزتخ•

 .ٚاٌٛدج١ٓ
 ت١ٓ اٌرٟ اٌٛ٘ذج) اٌٍثح فٟ اٌطؼٓ : إٌذش•

 ِثذأ اٌٝ لطؼٙا ثُ (ٚاٌصذس اٌؼٕك أصً

   .اٌصذس
 فٟ ػ١ٍٗ اٌّمذٚس غ١ش اٌذ١ٛاْ جشح : اٌؼمش•

 ص١ذٖ اٌّثاح اٌٛدشٟ عٛاء تذٔٗ ِٓ جضء اٞ

 فاْ اٌّغرؤٔغح اٌذ١ٛأاخ ِٓ اٌّرٛدش اٚ

 .ٔذشٖ اٚ رتذٗ ٚجة د١ا ادسن



                Cont. 

• Dead Animal: an animal which has 
died without being slaughtered. Cut 
pieces of dead animals before 
slaughtering is also considered as a 
dead animal however sea dead animals 
and locusts are excluded. 

• Suffocated Animals: the animals which 
die by suffocation either by its own act 
or the act of others. 

• Fatally beaten animals (Mawqouza): an 
animal which dies by beating of stick 
or other items which kills due to heavy 
weight. 

• Falling Animals (Motaradiah): an 
animal which dies as a result of falling 
from a high place or falling in a hole, 
etc. 

• Butted Animals (Nateehah): an animal 
which dies as a result of butting. 
 

رواج غ١ش ِٓ اٌشٚح فاسلرٗ اٌزٞ اٌذ١ٛاْ : ا١ٌّرح 

 اٌث١ّٙح  ِٓ لطغ ِا ا١ٌّرح دىُ فٟ ٠ٚؼرثش ششػ١ح

 .ٚاٌجشاد اٌثذش ١ِرح ا١ٌّرح ِٓ ٠ٚغرثٕٝ رتذٙا لثً

بفعل او بفعله خنقا   مات الذي الحٌوان : المنخنقة 

 .غٌره

الضرب نتٌجة مات الذي الحٌوان : الموقوذة 

 .بثقله ٌقتل مما ذلك غٌر او بالعصا

من سقوطه نتٌجة مات الذي الحٌوان : المتردٌة 

 .ونحوها حفرة فً وقوعه او عال مكان

النطح بسبب مات الذي الحٌوان : النطٌحة. 

 



• Eaten by Beast of Prey: the animal 
eaten by a beast of prey or a 
predatory bird other than that used 
for hunting, which dies before 
being slaughtered. 

 
• Animals for Which the Name of 

Allah is not mentioned: the 
animals, when slaughtered, a name 
other than the name of Allah is 
mentioned or a name is mentioned 
with the name of Allah or with the 
intention to approach any other 
god while the Name of Allah is 
mentioned. 

 

او سبع افترسه الذي الحٌوان : السبع أكل ما 

 على المرسلة المعلمة غٌر من جارح طٌر

   .ٌذكى أن قبل ومات الصٌد

 

عند ذكر الذي الحٌوان : الله لغٌر به أهل ما 

 أو وتعالى تبارك الله اسم غٌر أسم تذكٌته

 به قصد أو غٌره اسم الله اسم مع ذكر

 .تعالى اسمه علٌه ذكر وإن الله لغٌر التقرب

 

                Cont. 



1.Requirements of Slaughtered 
Animals 

2.Slaughtering Performer 
Requirements 

3.Slaughtering Equipment's 
Requirements 

4.Slaughtering Requirements 
5.Slaughtering Place Requirements 
6.Slaughtering Public Morals 

 

 .تذكيتوالمتطلبات  الخاصة بالحيواف المراد 1.

 .بالمذكيالمتطلبات  الخاصة 2.

 .التذكيةالمتطلبات  الخاصة بأدوات 3.

 .التذكيةالمتطلبات الخاصة بطريقة 4.

 .التذكيةالمتطلبات الخاصة بأماكن 5.

 .التذكيةآداب عامة يستحب مراعاتها عند 6.
 



 المتطمبات  الخاصة بالحيوان المراد تذكيته

Requirements of Slaughtered Animals 
 

• Animals shall not be of prohibited 
species as per the GSO Halal Food – 
part 1 – General Requirements 

• Animals shall be examined before 
and after slaughtering by a 
specialized veterinary or technician 
to verify their health condition, 
clearance from diseases and decide 
the meat is good for human 
consumption. 

• Before slaughtering, animals shall 
be healthy and alive. Slaughtering 
shall not cause torture to animals 
but an easy and sympathetic killing. 

• Animals shall be fed with forage 
produced from Halal sources. 
 

 أكل المسلم على حرم مما الحٌوان ٌكون الا ٌجب•

 القٌاسٌة المواصفة فً محدد هو ما حسب لحمه

 :الأول الجزء – الحلال الأغذٌة الخلٌجٌة

 .العامة الاشتراطات

الحٌوانات قبل الذكاة وبعدها من قبل ٌجب فحص •

مختص للتؤكد من حالتها بٌطري أو فنً طبٌب 

الصحٌة وخلوها من الامراض ومما ٌغٌر اللحم 

 .تغٌٌرا  ٌضر بآكله

أن تكون الحٌوانات قبل الذكاة على قٌد ٌجب •

الحٌاة وبها حٌاة مستقرة وأن لا تإدي إجراءات 

تذكٌتها الى تعذٌبها، وان ٌكون زهوق الروح 

 .بمحض التذكٌة

أن تتم تغذٌة الحٌوانات بالأعلاف المنتجة ٌجب •

 .من مصادر حلال

 



تالمزكيالمتطلثاخ  الخاصح   
Slaughtering Performer Requirements 

 

• The Slaughterer shall be a Muslim, 
and may be Kitabi (a Jew or 
Christian), sane and adult, aware of 
Shariah slaughtering requirements. 

• The Slaughterer shall hold a  
certificate qualifies him for the job 
of slaughtering issued by an Islamic 
center/institution accredited by the 
official agencies. 
 
 

 
 

 ٠ىْٛ أْ ٠ٚجٛص ِغٍّا   اٌّزوٟ ٠ىْٛ اْ•

 ١ِّضا   ػالل   (ٔصشا١ٔا   اٚ ٠ٙٛد٠ا  ) ورات١ا  

 .تاٌرزو١ح اٌّرصٍح اٌششػ١ح ٌٍششٚط ٚػاسفا  

 ذؤٍ٘ٗ وفاءج شٙادج ػٍٝ اٌّزوٟ ٠ذصً أْ•

 ِؤعغح اٚ ِشوض ػٓ صادسج  تؼٍّٗ ٌٍم١اَ

 .اٌشع١ّح اٌجٙاخ لثً ِٓ ِؼرّذج  اعل١ِح

 



التذكيةالمتطلبات  الخاصة بأدوات   
Slaughtering Equipment's Requirements 

 
• The appliances, tools, production lines and 

auxiliary materials used in the course of 
slaughtering shall be clean and used for the sole 
purpose of Halal products. They may not be 
made of or contain non-Halal materials. 

• The tools used for slaughtering shall be sharp 
and cut by its blade, not weight or pressure. 
They may not be made of bone, nails or teeth 
(stainless steel is preferable). 

• When transforming any appliances, tools or 
production lines that have been used or came 
in contact with non-Halal foods, they shall be 
washed and cleaned in accordance with 
general cleaning rules by using potable water 
in sufficient quantity as to completely remove 
the effects of non-Halal foods before being 
reused for producing Halal foods.  

• When cleaning or maintaining machinery or 
devices that come in contact with Halal foods, 
there shall be no use of any detergent, liquids, 
oil or fat that have non-Halal components or 
materials. 
 

 الانتاج وخطوط والأدوات الأجهزة تكون أن•

 التذكٌة عملٌة أثناء المستخدمة المساعدة والمواد

 والا فقط الحلال المنتجات لغرض وتستخدم نظٌفة

 تحتوي أو حلال غٌر مادة من مصنوعة تكون

  .علٌها

 تقطع حادة للتذكٌة المستخدمة الأدوات تكون أن•

 تكون لا وأن ضغطها او بثقلها لا بحدها وتفري

 وٌفضل) الاسنان أو الظفر أو العظم من مصنوعة

 .(للصدأ المقاوم الحدٌد

 إنتاج خطوط أو أدوات او اجهزة اٌة تحوٌل عند•

 فٌجب حلال غٌر أغذٌة لامست أو استخدمت

 وبماء العامة النظافة لقواعد وفقا   وتنظٌفها غسلها

 آثار لإزالة كاف   بشكل للشرب صالح طاهر

 قبل وذلك نهائً بشكل الحلال غٌر المواد

 .الحلال الأغذٌة لإنتاج استخدامها

 التً الاجهزة او الآلات صٌانة او تنظٌف عند•

 اٌة  استخدام ٌجوز لا الحلال الأغذٌة مع تتلامس

 مطهرات أو تنظٌف سوائل او شحوم او زٌوت

 غٌر أو حلال غٌر مواد او مكونات على تحتوي

 .الأغذٌة مع للاستخدام مناسبة

 



:التزكيحالمتطلثاخ الخاصح تطريقح   
Slaughtering Requirements 

 • There shall be a literal mentioning of 'In the 
Name of Allah' without mentioning any other 
name beside the Name of Allah. However, if a 
person forgets (i.e. un- intentionally forgot) 
the mentioning of the Name of Allah, the 
slaughtering will be 'Halal'. 

• Skinning, immersing or feather removal shall 
only be carried out after making sure that the 
animal has perished. Then, warm water, not 
up to the boiling degree, may be used provided 
that meat is not placed in it for a long time.  

• The animal shall be slaughtered by any of the 
following methods only: slaughtering, slaying 
or butchering. Suffocated, fatally beaten 
animals (Mawqouza), falling animals 
(Motaradiah), horn-butted animals (Nateehah) 
and animals eaten by beast of prey are 
prohibited. However, if any animal of the 
above is found alive, it can be slaughtered. 
 

 تغُ) ذؼاٌٝ الله اعُ روش ٟٚ٘ اٌرزو١ح ػٕذ اٌرغ١ّح•

 ذؼاٌٝ الله دْٚ ِٓ اعُ اٞ ٠زوش لا ٚاْ ٔصا   (الله

 ذشن ِٓ اْ الا (دٚٔٗ اٚ الله، اعُ ِغ روش عٛاء)

 .دلي فزت١ذرٗ ٔاع١ا   اٌرغ١ّح

 ٔرف ػ١ٍّح اٚ اٌرغط١ظ اٚ اٌغٍخ ػ١ٍّح ذرُ لا اْ•

 ٠ّىٓ ثُ اٌشٚح ص٘ٛق  ِٓ اٌرؤوذ تؼذ الا اٌش٠ش

 اٌغ١ٍاْ ٌذسجح ٠صً ٌُ اٌزٞ اٌذافئ اٌّاء اعرخذاَ

 اٌٍذُ ف١ٗ  ٠ٕمغ لا اْ ػٍٝ اٌّزواج اٌط١ٛس ٌرغط١ظ

 .ط٠ٍٛح ٌّذج

 اٌزتخ : اٌرا١ٌح اٌطشق تئدذٜ اٌذ١ٛاْ ذزو١ح ذرُ اْ•

  ذذً فل غ١ش٘ا ١ٌٚظ فمظ اٌؼمش اٚ إٌذش اٚ

 إٌط١ذح ٚلا اٌّرشد٠ح ٚلا اٌّٛلٛرج ٚلا إٌّخٕمح

 عثك ِّا شٟء أدسن ارا أٗ ػٍٝ اٌغثغ أوً ِا ٚلا

 .أوٍٗ جاص فزوٟ ِغرمشج د١اج د١ا  

 



                Cont. 

•The animal's neck shall not be cut 

completely or broken . Any part of 

the animal body may not to be cut 

or a similar act taken until bleeding 

stops and the animal is proven 

dead. 

•Slaughtering shall be done from 

the chest side, not a neck or back 

side. The mechanical blade in 

slaughterhouses adopting 

mechanical slaughtering system  

shall be adjusted in order to only 

cut pharynx, esophagus and 

jugular veins, not other parts of the 

neck. 

 

 وغش٘ا اٚ واًِ تشىً اٌذ١ٛاْ سلثح لطغ ٠رُ لا اْ•

 فؼً تؤٞ اٌم١اَ اٚ اٌذ١ٛاْ ِٓ جضء اٞ لطغ اٚ

 ِٛخ ِٓ ٚاٌرؤوذ اٌذَ ٔضف ٠ٕرٟٙ درٝ ِشاتٗ

 . اٌذ١ٛاْ

 ١ٌٚظ اٌصذس جٙح ِٓ ٚإٌذش اٌزتخ ٠رُ أْ•

 اْ ٠ٚجة اٌظٙش أٚ اٌشلثح جأثٟ ادذ ِٓ

 اٌرٟ اٌّغاٌخ فٟ ا١ٌ٢ح اٌشفشج ذؼذ٠ً ٠رُ

 ذمرصش تذ١ث ا١ٌّىا١ٔىٟ اٌرزو١ح ٔظاَ ذرثغ

 فمظ ٚاٌٛدج١ٓ ٚاٌّشٞء اٌذٍمَٛ لطغ ػٍٝ

 .اٌشلثح عائش دْٚ



التزكيحآداب عامح يستحة مراعاتها عنذ   
Slaughtering Public Morals 

 

• The slaughtered animal shall be directed 
towards the Qibla and mentioning of 'Allah 
Akbar' before 'In the Name of Allah'. 

• Slaughtering shall be done by the right hand 
and cutting shall be done quickly. 

• The slaughtering tool may not be sharpened 
in front of the animal to be slaughtered. 

• The slaughtered animal shall be treated 
carefully. It cannot be tortured or slaughtered 
improperly and the slaughtering tool is not  to 
be moved in every direction. 

• An animal may not be slaughtered in front of 
another animal. 

• If the animals have travelled long distances, 
they shall be given a rest before slaughtering. 

• Camels are preferably slain while standing and 
their left hand shackled. 
 

 اٌرزو١ح ػٕذ ٚاٌرىث١ش اٌمثٍح اٌٝ اٌزت١ذح ذٛج١ٗ•

 . اٌرغ١ّح لثً

 .اٌمطغ فٟ الإعشاع ِغ ا١ٌّٕٝ تا١ٌذ اٌرزو١ح•

 .رتذٗ اٌّشاد اٌذ١ٛاْ اِاَ اٌرزو١ح آٌح ذذذ لا اْ•

 أٚ اٌزتخ ػ١ٍّح فٟ الإعشاع تاٌزت١ذح اٌشفك ِٓ•

 ورىشاس  اٌذ١ٛاْ ذؼز٠ة  ٠جٛص ٚلا إٌذش،

 .الاذجا٘اخ وً فٟ اٌرزو١ح اداج ذذش٠ه

 د١ٛاْ تّشٙذ د١ٛاْ ٠ٕذش أٚ ٠زتخ الا ٠غرذة•

 .آخش

 ط٠ٍٛح ِغافاخ لطؼد لذ اٌذ١ٛأاخ وأد إرا•

 .اٌرزو١ح لثً تاٌشادح ٌٙا ف١غّخ

 . ا١ٌغشٜ ٠ذ٘ا ِؼمٌٛح لائّح الاتً ٔذش ٠غرذة•

 

 



 اٌصؼك ٚفمذاْ اٌٛػٟ 
Stunning and Unconsciousness  

 
•In general, all forms of stunning and 
unconsciousness of animals are disliked. 

•However, if it is necessary to use these 
means to calm down or mitigate violence 
of large size animals, low voltage shock 
can be used on the head only for the 
durations and voltage as per Table 1, 
provided that the following conditions are 
adhered to: 

•There shall be no use of electric shock, all 
forms of shock and unconsciousness when 
slaughtering birds. 

•Animals shall remain alive during and 
after shock and on slaughtering, which is 
marked with the post-slaughtering 
movement. If they are dead before 
slaughtering, they shall be deemed fatally 
beaten animals (Mawqouza).   
 

 اٌٛػٟ ٚفمذاْ اٌصؼك اشىاي ج١ّغ ذذثز لا•

 .ػاَ تشىً ٌٍذ١ٛأاخ

 ٌرٙذئح اعرخذاِٙا اٌضشٚسٞ ِٓ ٠ىْٛ ػٕذِا ٌىٓ•

 فمظ اٌىث١شج اٌذ١ٛأاخ جأة ِٓ اٌؼٕف ِماِٚح أٚ

 إٌّخفض اٌجٙذ اخر اٌىٙشتائٟ تاٌصؼك ف١غّخ

 اٌض١ِٕح تاٌّذج الاٌرضاَ تششط فمظ اٌشاط ػٍٝ

  ٠رُ أْ ػٍٝ ٌٍجذٚي ٚفما اٌىٙشتائٟ اٌر١اس ٚشذج

 :اٌرا١ٌح اٌششٚطت الاٌرضاَ

 اشىاي ٚوافح اٌىٙشتائٟ اٌصؼك اعرخذاَ ٠ذظش•

 .اٌط١ٛس داٌح فٟ اٌٛػٟ ٚفمذاْ اٌصؼك

 اثٕاء ِغرمشج د١اج تٙا اٌذ١ٛأاخ ذثمٝ اْ ٠جة•

 اٌرزو١ح ٚػٕذ اٌىٙشتائٟ اٌصؼك ػ١ٍّح ٚتؼذ

 ِاذد ٚارا اٌرزو١ح تؼذ اٌذ١ٛاْ دشوح رٌه ٚػلِح

  .ِٛلٛرج ذؼرثش ذزو١رٙا لثً

 



                Cont. 

•Any animal which dies before 

slaughtering for any reason shall be  
considered as a dead animal. 

•There shall be no stunning and 

unconsciousness using nailed guns, 

ax, hammer or air blowing. 

 

 ِٓ عثة لأٞ اٌرزو١ح لثً ٠ّٛخ د١ٛاْ اٞ•

 .١ِرح ف١ؼرثش الاعثاب

 تاعرخذاَ اٌٛػٟ ٚفمذاْ اٌصؼك ٠ذظش•

 اٚ تاٌثٍطح اٚ اٌٛالزج الاتشج رٞ اٌّغذط

 .الأج١ٍض٠ح اٌطش٠مح ػٍٝ تإٌفخ اٚ تاٌّطشلح

 



                Cont. 

Type of 

Animal 

Current 

(ampere) 

Time (seconds) 

Small Sheep 0.50-0.90 2.00-3.00 

Goats 0.70-1.00 2.00-3.00 

Large Sheep 0.70-1.20 2.00-3.00 

Male Calves  0.50-1.50 3.00 

Castrated 

calves 

1.50-2.50 2.00-3.00 

Cows 2.00-3.00 2.500-3.500 

Bulls 2.50-3.50 3.00-4.00 

Buffalos  2.50-3.50 3.00-4.00 

Note: current and time shall be set by the 

establishment as per the type, weight and 

condition of animal. 

 
 نوع الحيوان

 
 (الامبير ) التيار شدة 

 
 (الثانية ) المدة 

 3.00 – 2.00 0.90 – 0.50 الخراف الصغيرة

 3.00 – 2.00 1.00 – 0.70 الماعز

 3.00 – 2.00 1.20 – 0.70 الخراف الكبيرة 

 3.00 1.50 – 0.50 العجول الذكور

 3.00 – 2.00 2.50 – 1.50 المخصيةالعجول 

 3.500 – 2.500 3.00 –2.00 البقرة

 4.00 – 3.00 3.50 – 2.50 الثور

 4.00 – 3.00 3.50 – 2.50 الجاموس

شدة التيار والمدة يجب ان تضبط من قبل المنشأة مع : ملاحظة  
 .  مراعاة نوع  ووزن وحالة الحيوان

 فولت 300  = فرق الجهد

 



الآليح التزكيح   

Mechanical Slaughtering 
 

Mechanical slaughtering may be used, 

provided that the following conditions are 

adhered to: 

• The operator of mechanical 

slaughtering machine shall meet the 

conditions of the Slaughterer. 

• All the requirements regarding the 

Slaughtering Method shall be adhered 

to. 

• The slaughterer shall mention the 

name of Allah before operating the 

mechanical knife. Recorders may not 

be used for mentioning the name of 

Allah on slaughtering animals. The 

slaughterer may only leave the place of 

slaughtering after stopping the 

machine. On resumption of operation, 

the name of Allah shall be re-

mentioned. 

 

 يتم اف على الآلية التذكية استخداـ يمكن
 : التالية بالشتراطات اللتزاـ

 الميكانيكية السكين بمشغل تتوفر اف•
  .بالمذكي الخاصة الشتراطات

  الخاصة المتطلبات بكافة اللتزاـ يتم اف•
 .    التذكية بطريقة

 تشغيل قبل بالتسمية المذكي يقوـ اف•
 باستخداـ يسمح ول الميكانيكية، السكين

 ويجب الذبائح على للتسمية التسجيل الآت
 بعد ال التذكية مكاف يغادر ل اف عليو

 التسمية بدء يجب العودة وعند الآلة ايقاؼ
 .جديد من

 



                Cont. 

• The mechanical knife shall be of the 
one sharp blade type, made of any 
material, except for bones, nails and 
teeth. Anti-rust steel is preferable. 

• All cleaning, cutting and other 
processes shall be deferred after the 
animal is proven dead and sufficient 
time is given for bleeding.  

• Chickens shall be verified to have been 
slaughtered soundly. The chickens that 
have not been slaughtered by the 
mechanical knife shall be followed in 
order to be slaughtered manually. 

• If chickens are completely beheaded 
during mechanical slaughtering, they 
shall be disposed of. 
 

 من الميكانيكية السكين تكوف اف يجب•
 من ومصنوعة الحادة، الواحدة الشفرة نوع
 والسناف والظفر العظم عدا ما مادة اية

 .للصدأ المقاوـ الفولذ ويفضل
 او بالتنظيف الخاصة العمليات كل  تؤجل اف•

 من التأكد بعد ما الى غيرىا او التقطيع
 لنزؼ الكافي الوقت واعطاء الحيواف موت
 .كافي  بشكل الدـ

 بشكل الدواجن ذبح عملية تماـ من التأكد•
 تذبح لم التي الدواجن تتبع ويجب سليم

 حياة بها كانت  اف الميكانيكية بالسكين
 .يدوي بشكل ذبحها ليتم

 أو كامل  بشكل الدواجن رأس قطع تم اذا•
 فيجب الآلية التذكية خلاؿ القفا من

 .منها التخلص
 



:المتطلثاخ الخاصح تأماكه التزكيح  
Slaughtering Place Requirements 

 

• The slaughterhouse or establishment shall be 
allocated for slaughtering Halal animals only. 

• Sufficient spaces shall be allocated for 
slaughtering and storing Halal animals 
separately from each other and implementing 
veterinary and health examination before and 
after slaughtering. 

• Special places shall be allocated for weighing 
and washing slaughtered animals with 
compressed water or washing and sterilizing 
slaughtering tools with hot water.    

• Cleaning shall be done using appropriate 
liquids and detergents to be used for Halal 
foods, and produced by Halal sources. 

• There shall be no mixing of different types of 
animals during transportation, cleaning or 
slaughtering. 

• Animals shall be moved to the slaughtering 
space by a trained professional person in order 
to avoid torture of animals. 
 

 ٌزتخ ِخصصح إٌّشؤج اٚ اٌّغٍخ ٠ىْٛ اْ ٠فضً•

 .فمظ اٌذلي اٌذ١ٛأاخ

 ٌزتخ واف تشىً ِرغؼح اِاوٓ ذخصص اْ ٠جة•

 ػٓ ذّاِا   ِٕفصً تشىً اٌذلي اٌذ١ٛأاخ ٚذخض٠ٓ

 ٚتؼذ لثً ٚاٌصذٟ اٌث١طشٞ تاٌفذص ٌٍٚم١اَ غ١ش٘ا

 .اٌرزو١ح ػ١ٍّح

 تاٌّاء اٌزتائخ ٚغغً ٌٛصْ خاصح اِاوٓ ذرٛفش اْ•

 اٌغاخٓ تاٌّاء اٌرزو١ح ادٚاخ غغً اٚ اٌّضغٛط

 . ٚذؼم١ّٙا

 ِٕاعثح ِٚطٙشاخ تغٛائً اٌرٕظ١ف ػ١ٍّح ذرُ اْ•

 ِصادس ِٓ ِٕٚرجح اٌذلي الأغز٠ح فٟ ٌلعرخذاَ

 . دلي

 اثٕاء اٌذ١ٛأاخ ِٓ ِخرٍفح أٛاع خٍظ ذجٕة ٠جة•

 .اٌرزو١ح اٚ اٌرٕظ١ف اٚ إٌمً

 لثً ِٓ اٌرزو١ح ِٕطمح اٌٝ اٌذ١ٛأاخ ٔمً ٠جة•

 اٌٝ ذؤدٞ لا ٚتطش٠مح ِٚخرص ِذسب شخص

 .اٌذ١ٛأاخ ذؼز٠ة

 



 هيئة الامارات للمواصفات والدقاييس 
 إدارة الدواصفات 


